senevita

Obstgarten

Menuplan

Montag, 13. Mai 2024 - Sonntag, 19. Mai 2024

Montag, 13. Mai 2024

Feine Blatt-und Gemiisesalate / Randen-Creme-Suppe mit Rahmhaube

*kk

Blatterteig-Pastetli / Kalbfleisch-Fullung / Champignonsauce / Erbsen und Ruebli
Vegetarisch: Blatterteig-Pastetli / Tofu-Ragout-Fullung / Waldpilzsauce / Erbsen und Ruebli

*%

Apfelstrudel nach Obstgarten Art

Dienstag, 14. Mai 2024

Feine Blatt-und Gemiisesalate / Rucola-Creme-Suppe

Tk

Schweins-Schnitzel im Krautermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / Fenchel
Vegetarisch: Sellerieschnitzel im Krautermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / Fenchel

Tk

Merengue mit Vanille-Eis

Mittwoch, 15. Mai 2024

Feine Blatt-und Gemiisesalate / Broccoli-Creme-Suppe

Fekk

Poulet-Schenkel-Steaks / Marsalasauce / gebratene Kartoffelwirfel / Ratatouille
Vegetarisch: Quorn-Steaks / Marsalasauce / gebratene Kartoffelwirfel / Ratatouille

Fekk

Hausgemachte Kokos-Wirfel



Donnerstag, 16. Mai 2024

Feine Blatt-und Gemiusesalate / Gemuse-Bouillon mit Buchstaben

Fekek

Tessiner Burger / Speck und Kase / Rahmsauce / Spiralen / Rosenkohl
Vegetarisch: Gemiuse-Kase-Burger / Rahmsauce / Spiralen / Rosenkohl

Fekek

Schokoladen-Créme mit Bailey’s

Freitag, 17. Mai 2024

Feine Blatt-und Gemdusesalate / Gerstensuppe

Fekek

*Fischknusperli / Tartarsauce / Salzkartoffeln / Rahmspinat
Vegetarisch: Gemduse im Backteig / Quarkdipp / Salzkartoffeln / Rahmspinat

Fekk

Marmor-Gugelhupf

Samstag, 18. Mai 2024

Gemischte Blatt- und Gemiisesalate / Gemiise-Creme-Suppe
Fleisch-Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkase
Vegetarisch: Gemuse-Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkase

*kk

Mandelkopfli mit Geback

Sonntag, 19. Mai 2024

Salatvariation mit buntem Gemusewurfeln und Melonenkugeln / Susskartoffel-Kokos-Suppe

Fekk

Kalbs-Geschnetzeltes / Champignonsauce / Quark-Spatzli /Gemusegarnitur
Vegetarisch: Blatterteigkissen / Spargelragout / pochiertes Ei / Sauce Hollandaise

Fekk

Hausgemachtes Tirami su

Wochen-Hit

Rindfleisch- oder Gemiisetatar
mit Toastbrot

und Butter

Preise:

4-Gang-Menu (Dienstag - Samstag) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Sonntag) CHF 35.00
Tagesteller (+Salat oder Suppe) ohne Samstag/Sonntag CHF 23.00

Sdmtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst. Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer
Fleisch. *Pangasius ASC aus Zucht. Betreffend allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.




Obstgarten’s Klassiker

Vorspeisen

Fruhlings-Salat mit diversen Gemusen und Friichten
«in der Schussel serviert»

*%

+ mit feinen Lammfleisch-Streifen
Klassische Kraftbriuhe
mit bunten Fladli unter einer Blatterteighaube

Obstgarten’s Klassiker

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten»

geflllt mit Beinschinken, Kase vom «Chas Stockli us Affoltere»
glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde»

Pommes Frites und Gemiisegarnitur

Penne Primavera

Penne mit Gemusewdirfeln, Morcheln, Fruhlingszwiebeln
Mozzarellakugeln und Rahm

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil»
Gebratenes Lachsforellen nach Art des Hauses

mit Apfel, Birnenwirfel, gehackten Mandeln und Haselniissen

CHF 10.50

CHF 14.50

CHF 12.50

CHF 32.50

CHF 24.50

CHF 32.50

dazu Salzkartoffeln, Sherry-Sauce und einer saisonalen Gemusegarnitur

*%

Tessiner Platzli

Gebratenes Kalbs-Schnitzel Uiberbacken mit grilliertem Zucchetti

Mozzarella, Portweinsauce, Steinpilz-Risotto
und einer bunten saisonalen Gemusegarnitur

CHF 36.50



